
AÑO ESPACIO CURRICULAR PROFESORES

SALOMON P.   

TRUBIANO M.    

PAZ MOLINA N.   

AGÜERO E.

PAZ MOLINA N.   

 SALOMON P.   

TRUBIANO M.    

AGÜERO E.

SALOMON P.   

TRUBIANO M.    

PAZ MOLINA N.   

AGÜERO E.

BONNET L.

LIENDRO A.

 SALOMON P.   

LIENDRO A.

BONNET L.

 SALOMON P.   

PAZ MOLINA N.   
 SALOMON P.   
TRUBIANO M.    
AGÜERO E.

SALOMON P.   
TRUBIANO M.    
PAZ MOLINA N.   
AGÜERO E.

SALOMON P.   
TRUBIANO M.    
PAZ MOLINA N.   
AGÜERO E.

CHAVERO JC.
MANGIONE E.
VEGA D.

YAMIN H.
LIENDRO A.
MAZA S.

M 21 - GESTIÓN DE EMPRENDIMIENTOS. 3°

M 27 - ELABORACIÓN DE PROYECTOS PRODUCTIVOS. 3°

MESAS DE EXÁMENES                                                                    

TURNO: JULIO - AGOSTO 2021
CARRERA: TECNICATURA SUPERIOR                                                                                                                                                                                                                                                                                    

ENOLOGÍA E INDUSTRIAS DE LOS ALIMENTOS

LUNES 02/08  y  23/08  -  19 HS

M 3 - PRODUCCION AVÍCOLA

1°

M 2 - PRODUCCIÓN FRUTÍCOLA 1°

M 1 - PRODUCCIÓN VITÍCOLA

1°

MARTES 03/08  y  17/08  -  19 HS

M 8 - INDUSTRIA LÁCTEA1°

M 7 - INDUSTRIA CÁRNICA1°

M - 9 INDUSTRIA APÍCOLA1°

M 17 - ANÁLISIS DE LAS BEBIDAS.3°

2° M13 - ANÁLISIS DE PRODUCTOS ENOLÓGICOS



CASTRO M.
CIPOLLA R.
BRACELIS S.
BONNET L.

BONNET L.
CASTRO M.
CIPOLLA R.

CHAVERO JC.

MANGIONE E.
SALOMON P.

CHAVERO JC.
MANGIONE E.
SALOMON P.

PAZ MOLINA N.   
TRUBIANO M.    
AGÜERO E.

SALOMON P.   
TRUBIANO M.    
AGÜERO E.

PAZ MOLINA N.   
TRUBIANO M.    
AGÜERO E.
BONNET L.  

BONNET L.  
PAZ MOLINA N.   
TRUBIANO M.    
AGÜERO E.
AHUMADA M.

MANGIONE E.
CONTI F.
AGÜERO E.

PAZ MOLINA N.   

AGÜERO E.

AHUMADA M.

PAZ MOLINA N.   

AGÜERO E.

AHUMADA M.

CHAVERO JC.

MANGIONE E.

SALOMON P.

CHAVERO JC.

MANGIONE E.

SALOMON P.

M 24 - GESTIÓN DE LA  CRIANZA DE VINOS. 3° 

M 25 - ANÁLISIS SENSORIAL DE VINOS.3° 

M 18 - ANÁLISIS DE LOS ALIMENTOS DE ORIGEN 

VEGETAL. 
3°

2° M 11 - GESTIÓN DE LOS PROCESOS FERMENTATIVOS

1°

M 6 - INDUSTRIALIZACIÓN OLEÍCOLA

 M - 4 VINIFICACIÓN

1°

 JUEVES 05/08  y  19/08  -  19 HS

M 15 – TERRITORIO Y DESARROLLO   2°

M 23 - GESTIÓN DE LA ESTABILIZACIÓN DEL VINO. 3° 

M 16 - INNOVACIÓN Y GESTIÓN EMPRESARIAL2°

M 14 - MANEJO DE COSECHA Y POSTCOSECHA2° 

M 5 - INDUSTRIALIZACIÓN DE FRUTAS Y HORTALIZAS

M - 10 EMPRENDEDORISMO Y AGRONEGOCIOS

1°

1°

2°
M 12 - GESTIÓN DE MAQUINARIAS 

AGROINDUSTRIALES

MIÉRCOLES  04/08  y  18/08   -  19 HS

VIERNES 06/08  y  20/08    -  19 HS


